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01.04.2019 AICA Datos a 28 de Febrero 2019

01.04.2019 MAPAMA Precios Semanal de AO Semana 11.2019

01.04.2019 MAPAMA B. Comercio Ext . Camp2018.2019 de 10/2018 a 1/ 2019
01.04.2019 MAPAMA Boletin de Mercado de AO Febrero 2019 MAPAMA
01.04.2019 MAPAMA Tendencias Alimentarias de los Espanoles 2019
01.04.2019 J.ANDALUCIA Informe de Seguimiento de AO Sema na 12 de 2019
01.04.2019 MAPAMA 37 Reunion de la Mesa Sectorial Ac eite de Oliva
01.04.2019 MAPAMA Infor S.de Coyuntura Precios M . AO Semana 12.2019
02.04.2019 Prochile Estudio de Mercado AO en China Perpectiva Ch ilena
02.04.2019 UE Situacion del Mercado AO UE 28.03.2019

03.04.2019 J.ANDALUCIA Informe de Seguimiento de AO Semana 13 de 2019
04.04.2019 MAPAMA Infor S.de Coyuntura Precios M. AO Semana 1 3.2019
09.04.2019 J.Andalucia Export Andaluzas de A .0 2018.2019 Hasta Enero
10.04.2019 AICA Datos Marzo 2019

10.04.2019 J.Andalucia Informe de Seguimiento de AO Semana 1 4 de 2019
10.04.2019 MAPAMA Precios Sem anal de AO Semana 12.2019

10.04.2019 MAPAMA Precios Sem anal de AO Semana 13.2019

10.04.2019 MAPAMA Precios Sem anal de AO Semana 13.2019

10.04.2019 MAPAMA Infor S.de Coyuntura Precios M. AO Semana 1 4.2019
12.04.2019 J.Andalucia Infor .Segui.de AO Semana 11 -14 Campana 2018 -2019

16/17 17718 18/19 16/17 17/18 18/19 16/17 17/18 18/19 16/17 17/18 18/19 16/17 17/18 18/19 16/17 17/18 18/19 16/17 17/18 18/
Octubre 97 204 70 953 104 70 1055 835 1224 1225 1115 1373 40 30 60 1170 1107 1283 2441 5842
Noviembre 1031 2180 1018 9534 1890 940 1185 1010 1027 1150 1157 1268 25 206 51 1102 2045 1307 2283 3232
Diciembre 559.2 ©35.0 7324 4501 4107 0162 1212 774 932 1139 1445 1401 33 7.8 112 4ao01Lo 5091 0301 5788 06610
Enero 1085.0 1049.9 14136 5258 3903 0812 1397 959 1209 1580 1815 2278 173 233 749 753.0 705.0 10023 9095 95059 13651
Febrero 12435 1209.3 1090.0 1549 1537 2714 1355 921 1227 1819 2134 2714 325 275 908 707.4 8102 11525 9952 1054.0 15211
Marzo 1270.1 1227.91.700.9 36.4 85 7077 1353 834 12020 1950 2105 273.11 315 254 8951 0000 751.3 1.107.1 8937 993.2 1.469.7)
Abril 1281.2 12402 85 150 94.1 908 197.9 2157 280 213 570.7 6749 8052 9118
Mayo 1281.1 12513 0.7 22 109.3 1040 198.6 209.0 240 178 470.8 582.0 0934 8101
Junio 1282.4 12553 03 40 1011 1160 1855 1924 157 138 385.0 4899 5927 090.3
Julio 1283.4 12503 0.9 07 1080 1212 155.7 177.9 102 118 3182 3901 4831 5799
Agosto 1283.0 1250.8 07 01 6.6 942 1342 1048 8.2 5.9 2561 3100 3985 4850
Septiembre 128306 12001 00 00 98.7 1141 1212 1451 5.4 75 177.9 2180 3046 3755
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Campana 20 18/2019
PREMIO ALMAZARA/DIRECCION MARCA

PRODUCCION \(;,(A)FI;/:ES,%BAL
CONVENCIONAL

Paseo de la Estacion 30, 82 planta 23003 Jaén Tel: 6702929854091 infaoliva@infaoliva.com

Pagina3



mailto:infaoliva@infaoliva.com
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&docid=Bc_1VW5dgHUfsM&tbnid=Oi0dU87Q224zwM:&ved=0CAUQjRw&url=http://blog.phonehouse.es/index.php/tag/facebook/&ei=Uu8oUryUFu-p0AX0l4CQAw&bvm=bv.51773540,d.ZGU&psig=AFQjCNGggWp9V51k6cZERu3_OHjw2Y4xvw&ust=1378500813836418
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&docid=lezl1Tml6dKhTM&tbnid=mEqgAx1ZBqUitM:&ved=0CAUQjRw&url=http://blogs.eset-la.com/laboratorio/2013/02/04/ataque-twitter-compromete-250000-usuarios/&ei=fu8oUtHsJuq00wWb34CYDQ&bvm=bv.51773540,d.ZGU&psig=AFQjCNG-qu4254icYHs8T7RqpyJy-zvGTg&ust=1378500859783564

\
I ‘ — Q n facebook.com/infaoliva Eﬂ@

Federacion Espanola de Industriales Fabricantes de Aceite de Ullva @Infaoliva E.-I'

RESUMEN DE PRENSA

La nueva era del batido se |lama
Protoreattore’ Pieralisi

Alta Calidad ® Maxima Eficiencia ® Minima Inversion
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GRUPPO

PIERHLISI

INNOVADORES POR PASION

www.pieralisi.com

SISTEMAS DE CONTROL
DE LA CALIDAD

La calidad del aceite de oliva controlada desde las almazaras

Hemos hablado en otras entradas de AceitesMaevaSalud sobre la calidad del aceite de olivay la
clasificacion del aceite de oliva en las almazaras, que dan las categorias de Virgen Extra, Virgen o
Lampante. Esta clasificacion a través de catas es un tema que preocupa a los gestores de las
almazaras, ya que determinan un impacto importante en el nivel econémico de dichas almazaras.
Las almazaras almacenan el aceite de oliva en depdsitos de gran volumen, cada depdsito con un
aceite de una de las categorias anteriormente mencionadas. Si en la almazara envian por error un lote
de aceite recién obtenido de una calidad inferior a uno que contenga virgen extra todo el depoésito
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pierde parte de su valor. Incluso puede darse el caso de que un depdsito se contamine por completo
con algun componente existente en alguna de las cisternas depositadas en el mismo, generando
pérdidas de consideracion.

El proceso productivo del aceite de oliva en las almazaras determina que son necesarios sistemas
analiticos automatizados que aporten informacion en tiempo real para una correcta clasificacion del
producto, y ademas asi se mantengan sus propiedades sin ser un peligro para la salud publica. Con
estos controles automatizados se conseguiria una trazabilidad constante del aceite almacenado.

Una nueva tecnologia para controlar la calidad del aceite de oliva

Las técnicas de espectroscopia 6ptica (Espectroscopia Vis/NIR) a dia de hoy ofrecen una opcién
viable que permite medir la huella espectral completa,desde el ultravioleta hasta el infrarrojo, algo que
se puede utilizar para tomar medidas en el aceite de oliva y determinar su calidad.

De manera inmediata determina los principales atributos del aceite, pudiendo ser mas fiable que una
cata, donde el catador puede ser influenciable por elementos externos al producto.

En AINIA han ideado un sistema basado en estas técnicas de espectroscopia Optica, bajo la direccion
del investigador José Antonio Cayuela, del Instituto de la Grasa del CSIC, en AINIA trabajan en el
desarrollo de técnicas rapidas, no destructivas, multiparamétricas y mediambientalmente amigables
para la caracterizaciéon de la calidad del aceite de oliva dentro de las mismas almazaras.

En la investigacion dirigida por José Antonio se estan centrando en la evaluacion de indicadores de
calidad en el aceite de oliva, tanto generales, como pueden ser la acidez total o el indice de perdxidos,
como minoritarios como | os polifenoles, | as cer :

Todo esto acompafiado de su propio sistema automatizado de medidas y modelos de calibracion.
Con un sistema automatizado de deteccidon de estos parametros quimicos meditante técnicas de
espectroscopia VIS/NIR se solventarian un importante nimero de problemas actuales en las
almazaras.

Un proyecto vivo de control de la calidad

Con esta tecnologia se puede trabajar también en los laboratorios de aceite de oliva que operan en
diferentes fases de toda la cadena de valor, desde la propia almazara hasta el control de calidad en la
distribucién antes de llegar a manos del consumidor final.

Toda esta investigacion se enmarca en el proyecto Recupera2020, un proyecto en el que colaboran
el Consejo Superior de Investigaciones Cientificas y empresas privadas que persiguen impulsar el
sector agrario, certificando unos canones de calidad fiables.

Son en total casi 40 grupos de investigacion pertenecientes a nueve centros del CSIC ubicados en
Andalucia. AINIA participa, como centro contratado, en el hito 4. nuevos métodos de monitorizacién
y trazabilidad de la cadena agroalimentaria.
https://aceitesmaevasalud.com/la-calidad-del-aceite-de-oliva-controlada/
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O World Olive Ol
OE Exhibition

El Encuentro Mundial del Aceite de Oliva
World Olive Oil Exhibition

27y 28 de Marzo 2019
IFEMA - Hall 1 - Madrid

La estabilidad se impone en los precios en origen del aceite de

oliva

Comentario de los mercados agricolas del 8 al 14 de abril de 2019

Los precios en origen del aceite de oliva se mantuvieron bastante estables a lo largo de la semana y
tampoco se esperan cambios de cara a la proxima, ya que los dias festivos de Semana Semana
recortaran la actividad en el mercado, segun fuentes de Oleoestepa.

Estas mismas fuentes indican que las cotizaciones repitieron en virgen donde se cerraron operaciones

a 2.200 euros y en lampante a 2.000 euros por tonelada. Mientras que el aceite extra baja hasta los
2.600 euros frente a los 2.700 euros por tonelada de la semana anterior.

En la mesa de precios de la Lonja de Extremadura celebrada el pasado viernes 12 de abril todas las
cotizaciones repitieron: el virgen cerrd entre 2.350 y 2.600 euros por tonelada, el virgen entre 2.100 y
2.200 euros, y el lampante entre 1.900 y 2.000 euros por tonelada.

Por su parte, el sistema de informacion de precios en origen del aceite de oliva, Poolred, de la
Fundacioén del Olivar recogi6 ligeras bajadas en todas las calidades para la semana que va del 6 al 12
de abril. En extra se fijo un precio medio de 2.338 euros por tonelada frente a los 2.378 de la semana
anterior, en virgen a 2.095 euros (frente a los 2.123 euros de la semana anterior) y en lampante a
1.882 euros por tonelada (1.945 euros, la anterior).

El USDA revisa a la baja la produccion mundial de aceite de oliva

El Departamento de Agricultura de Estados Unidos (USDA) estima una produccién mundial de
aceite de oliva para la campafia 2018/19 de 3,09 millones de toneladas, lo que supone un 5,21%
menos que en la campafa anterior cuando se alcanzaron los 3,26 millones.

En la Union Europea, estima una produccion de 2,24 millones de toneladas de aceite de oliva para la
camparfa 2018/19, una cifra similar a la campafia 2017/18, cuando se situ6 en 2,20 millones de
toneladas.

Respecto a otras areas geograficas -fuera de la UE-, el USDA estima alrededor de 220.000 toneladas
de aceite de oliva para Turquia, 5.000 toneladas para China, 16.000 toneladas para EEUU y 605.000
toneladas para el resto de paises productores.
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El USDA preveé una produccién mundial de todos los aceites vegetales comestibles de 203,94 millones
de toneladas, lo que supone un aumento frente a las 198,24 millones de la anterior campana.

Este ranking esté liderado, a gran distancia del resto, por el aceite de palma, cuya produccion llegara
hasta los 73,48 millones de toneladas en la campafia 2018/19, de acuerdo con la estimacion del USDA.
Le siguen el aceite de soja (56,97 millones de toneladas); de colza (28,03 millones) y de girasol (19,45
millones de toneladas).

https://www.agropopular.com/aceite-estabilidad-precios-14042019/

UPA Andalucia transmite tranquilidad ante un contexto
internacional que debe favorecer alos productores de aceite de

oliva

Para UPA Andalucia, el mercado del aceite de oliva sigue siendo un desastre. Una campafa
mas, industriay distribucién quedaran marcadas para la historia como las grandes especuladoras
y beneficiadas,acost a de | a | abor que |l evan a cabo | os
pierdeno, aseguran desde | a organizaci - -n agrar.i:
Los productores, el eslabén mas débil de la cadena, sufren ya descensos en precios del 35%,
mientras que en los lineales el precio del aceite de oliva permanece practicamente en el mismo nivel
gue el afio pasado. Y no solo eso, sino que juegan con alimentar el rumor de futuras bajadas de precios
y con la influencia que puedan tener las actuales precipitaciones, lo que provoca que los agricultores
pidan ser |liquidados a | os precios actuales, puce
Para UPA esta claro que el mercado del aceite de oliva no funciona en detrimento siempre de
los mismos,y precisa de la urgente aplicacion de medidas a través de la mediacion de las
administraciones publicas. Estas medidas para conseguir una estabilidad real en el mercado son
para UPA Andalucia, entre otras: la extension de norma de la Interprofesional que permita la
autorregulacion del mercado; que en la nueva PAC gueden perfectamente actualizados los precios de
desencadenamiento del almacenamiento privado; y que la Ley de la Cadena funcione y cumpla con
su cometido, que no es otro que evitar los desequilibrios entre los actores pues, ciertamente, su
arbitraje deja mucho que desear en la actualidad.

Segun datos del mercado del mes de marzo, extraidos del ultimo informe emitido por la AICA, UPA
Andalucia ha hecho su balance de la evolucién de la campafia de aceite de oliva. Segun estos
datos, el aceite producido en Andalucia ha alcanzado un acumulado de 1.443.000 toneladas y
donde en este ultimo mes se han producido en nuestra region 65.000 toneladas. En total,
en Espafia se llevan producidas 1.766.000 toneladas con una produccién en el Gltimo mes de 71.300
toneladas.

Con unas estimaciones por parte de UPA Andalucia de importaciones que seran, un mes mas,
bajisimas por la mayor produccion, la organizacion ha puesto el acento nuevamente en el buen dato
de salidas de aceite al mercado en el mes de marzo, tanto de exportaciones como al mercado
interior aparente, las cuales han alcanzado la cifra de 128.000 toneladas.

Un mes mas, las salidas de aceite al mercado estan por encima de 120.000 y se puede apreciar
cOmo, por primera vez en esta campafia, el aceite vendido supera en cifras del aceite que entra,
con lo que se empieza a reducir a gran ritmo el aceite almacenado en bodegas.

Con estos datos de entradas y salidas de aceite de oliva, las existencias totales a 31 de marzo se
sittan en las 1.469.000 toneladas repartidas entre 1.106.500 t en almazaras, 273.100 t en
envasadores y refinerias, y 89.500 t en el Patrimonio Comunal Olivarero.
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Desde UPA, aseguran que Ahay mucho aceite por
comprar por parte del exterior y no es el momento de ponerse nerviosos y continuar con la bajada de

precios en origeno. Como ya augur - UPA Andal uc?2 ;.

el aumento del consumo interno, unido a la menor produccion de los paises del arco mediterraneo que
se veran con la necesidad de acudir a nuestro pais a cubrir sus necesidades, continuaran marcando

r®cords de salidas. Por tant o, UPA Andaluc?a
responsables, y los agricultores cautelosos en la toma de decisiones, ya que una nueva bajada en las
cotizaciones, adem8s de incoherente, no ser?2a

Finalmente, UPA Andalucia ha querido transmitir también tranquilidad a los olivareros y que no se
precipiten, ya que a medida que pasan los meses, el contexto internacional debe favorecer sin
lugar a dudas los intereses de productores y cooperativas espafolas al agotarse las existencias
en otros paises. La realidad de la campafa, por encima de los rumores y en la que algunos pretenden
hacer su agosto, es que dura doce mesesy las cotizaciones en origen deben recuperarse
progresivamente en el actual contexto de mercado global, ya que con total seguridad todo el aceite
sera vendido.
https://www.agronewscastillayleon.com/upa-andalucia-transmite-tranquilidad-ante-un-contexto-
internacional-que-debe-favorecer-los

queremos ser
tu orujera...

crup@oleicolajaén
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El ministro Luis Planas prevé que los precios del aceite de oliva

cambien de tendencia

En Esparnia, la produccién se ha incrementado y se situara en torno a las 1.740.000 toneladas

La produccion mundial se ha reducido en un 5%, por lo que el aceite de oliva espafiol sera clave para
el aprovisionamiento de otros paises

El ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion, Luis Planas, considera que se va a producir un
cambio de tendencia en el precio del aceite de oliva que sigue en cifras bajas.

Durante la celebracién del Consejo Consultivo de Politica Agricola, el ministro ha recordado que el
ministro ha recordado que la produccion mundial se ha reducido en un 5%, por lo que el aceite de
oliva espafiol sera clave para el aprovisionamiento de otros paises. Este factor, unido a la solidez del

Paseo de la Estacion 30, 82 planta 23003 Jaén Tel: 67029298544091 infaoliva@infaoliva.com

Pagina8

a

~N


mailto:infaoliva@infaoliva.com
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&docid=Bc_1VW5dgHUfsM&tbnid=Oi0dU87Q224zwM:&ved=0CAUQjRw&url=http://blog.phonehouse.es/index.php/tag/facebook/&ei=Uu8oUryUFu-p0AX0l4CQAw&bvm=bv.51773540,d.ZGU&psig=AFQjCNGggWp9V51k6cZERu3_OHjw2Y4xvw&ust=1378500813836418
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&docid=lezl1Tml6dKhTM&tbnid=mEqgAx1ZBqUitM:&ved=0CAUQjRw&url=http://blogs.eset-la.com/laboratorio/2013/02/04/ataque-twitter-compromete-250000-usuarios/&ei=fu8oUtHsJuq00wWb34CYDQ&bvm=bv.51773540,d.ZGU&psig=AFQjCNG-qu4254icYHs8T7RqpyJy-zvGTg&ust=1378500859783564
https://www.agronewscastillayleon.com/upa-andalucia-transmite-tranquilidad-ante-un-contexto-internacional-que-debe-favorecer-los
https://www.agronewscastillayleon.com/upa-andalucia-transmite-tranquilidad-ante-un-contexto-internacional-que-debe-favorecer-los

ﬁ facebook.com/infaoliva Emm
a p I I—/ ' Ir i

Federacion Espanola de Industriales Fabricantes de Aceite de Oliva ©  @Infaoliva E.-I'

RESUMEN DE PRENSA

consumo, ha manifestado Planas, hace pensar que se den las condiciones para un cambio de
tendencia en el precio.

En Espafia, la produccion se ha incrementado y se situaré en torno a las 1.740.000 toneladas, con un
descenso de precios por debajo de las ultimas campafias.

Para apoyar a este sector, el ministro ha sefialado que se est4 en contacto permanente con la
Comision para vigilar la evolucion del mercado. También ha insistido en la importancia de medidas de
autorregulacion. En esta linea ha explicado que se ha solicitado a la Interprofesional del aceite de oliva
la elaboracion de una propuesta que se pueda transmitir a la Comisién Europea.

También ha insistido en la importancia de medidas de autorregulacion, sefialando a este respecto
gue se esta trabajando en una norma de reconocimiento de las Organizaciones de productores, donde
se incluira el sector de aceite de oliva como un mecanismo suplementario de regulacion y ha afirmado
gue solicitara la actualizacion de los umbrales de 1998.

Por otra parte, en cuanto a la situacién del mercado de la aceituna de mesa, condicionada por los
aranceles adicionales impuestos por Estado Unidos, el ministro ha recordado que, desde el pasado
verano, se viene trasladando a la Comision la preocupacion por la marcha de este sector y la solicitud
de medidas.

Asimismo, el ministro ha avanzado que en la proxima reunion del Consejo solicitara que se debata
sobre la situacion de los mercados de aceite de oliva, aceituna de mesa, azUlcar y citricos
https://www.eldiario.es/clm/agroalimentaria/ministro-Luis-Planas-precios-

tendencia 0 _887861658.html

Deoleo tiene ya un nuevo Consejero Delegado

Cuenta con mas de 25 afios de experiencia en el sector de gran consumo

Olimerca.- Un nuevo Consejero Delegado llega hoy a Deoleo, tras la salida de Miguel Ibarrola el
pasado 23 de marzo, alegando motivos de salud. Asi, el Consejo de Administracion de Deoleo, en la
sesion celebrada hoy, ha designado presidente del Consejo y Consejero Delegado, a Ignacio Silva
Alcalde, segun ha informado a la Comision Nacional del Mercado de Valores (CNMV).

Ignacio Silva, fue consejero delegado de Schweppes Suntory en Espafia, hasta diciembre de 2018, y
fue responsable del negocio de la multinacional de refrescos japonesa Suntory Schweppes, en el sur
de Europa.

La trayectoria profesional de Silva ha sido determinante para que el Consejo de Administracién de
Deoleo haya valorado a Silva para que tome las riendas de la sociedad en unos momentos tan criticos.
De hecho cuenta con mas de 25 afios de experiencias en mercados de gran consumo y ostenté la
vicepresidencia de la FIAB el pasado afio 2018.

Opinién de Olimerca

Mas cambios ya casi es imposible: a Presidente por afio. Desde Junio 2014 hasta Abril 2018 solo han
transcurrido cinco afos. Este es el tiempo que Deoleo lleva bajo el control del Grupo de Capital Riesgo
CVC.

Cualificados profesionales, que demostraron en otras empresas su valia, no fueron capaces o no les
dejaron, organizar la estructura adecuadamente a un negocio aceitero y poner en orden la desastrosa
gestion que la sociedad vivia, haciendo cada dia mas insostenible la situacion cémo venimos
publicando.

1 José Maria Vilas (ex Unilever)
1 - Rosalia Portela (ex Procter, Repsol, Telefonica, Zena...)
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- Manuel Arroyo (larga trayectoria en Coca Cola)

- Pierluigi Tossato (experiencia en aguas minerales...)

- Miguel Ibarrola ( ex Navidul, Campofrio....)

Ademas de renombrados consejeros y otros directivos. A esta larguisima lista cubierta en tan
solo 5 afios, se incorpora ahora IGNACIO SILVA ( 7 aflos en Schweppes, hasta Diciembte
2018)

https://www.olimerca.com/noticiadet/deoleo-tiene-ya-un-nuevo-consejero-
delegado/f1219befcd19dae2fb540bb2ad3866f7

Deoleo refuerza su liderazgo en Espafa ante la fuerte caida de

la marca blanca

1 La dueiia de Koipe y Carbonell alcanza el 13,2% del mercado en valor
Deoleo refuerza su liderazgo en el mercado espafiol, ante la fuerte caida de la marca blanca. A pesar
de la crisis financiera que atraviesa, el gigante aceitero ha conseguido reforzar sus participacion en el
mercado, tanto en volumen como en valor, con una tendencia al alza constante en los Ultimos afios.
Segun los datos de la consultora AC Nielsen, la duefia de Koipe y Carbonell tenia una participacion al
cierre del pasado febrero del 13,2% en valor, lo que supone un punto porcentual mas que en el mismo
mes de 2018.

=A =4 =8 =4

Aunqgue en volumen lauota se elevd algo menos, una décin
hasta el 11,2%, Deoleo iguala practicamente la participa

EIEIIIII gue tienen juntos Acesur (Coosur y La Espafiola) y La Masii
- el resto de las grandes ensefias practicamente estancadas
ultimo afio, la gran perdedaren la batalla por el mercado es
siendo la marca blanca.
Las ensefias de la distribucion redujeron el afio pasadt
Las cuotas del aceite en espafia participacion en volumen en un total de cuatro punt
L son porcentuales, pasando de controlar el 61,4% del mercado &
deoleo Deoleo 11,1 ; [ 11,2
Marcablanca | 61,4 : [N 57 solo el 57,4%.
sl coosur </l 45 L. .,
e L 35 W 35 La dstribucion cae
fu==s labspaiola | 29 @ 38 , . . .
p— al 0 Y peor aun es lo que ha ocurrido en términos de valor, por
— el | e en este caso su cuota se ha desplomado 5,3 puntos. ¢
n valor (%)
T ——— febrero de 2018 las marcas blancas tenian el 58,9% de ci
deoleo Deoleo 123 | N 13
- Mercablanca | SBQ'F/ 536 un afo después se han quedado con solo un 53,6%. La ca
Coosur 41 4.8
B wvse 32 B 31 mayor en valor debido a la guerra de precios desatada a lo |
== LaEspanola 31 8 39 . ~ .
P 15 1 16 del ultimo afo y a las fuertes promociones y ofertas que |
Otras 163 I 159

tenido que llevar a cabo para intentar mantener las ventas.

Por marcas, Carbonell mantiene un liderazgo absoluto, con
cuota dé 8,1% en volumen y del 9,6% en valor, muy por dele
del resto de las marcas del grupo Deoleo.

Hojiblanca apenas llega por ejemplo al 3% y Koipe tiene el 0,6%, en términos tanto de volumen como
de valor. Por categorias, y segun siempre los datos de Nielsen, Deoleo gana de forma significativa
tanto en volumen como en valor y, en cambio, mantiene estable su cuota en virgen extra. Fuentes
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proximas a Deoleo explican que el hecho de que la compafiia esté ganando cuota de mercado de
forma progresiva responde a "la estrategia de aportar valor a través de la innovacion y la inversion en
las marcas lideres, asi como al resposicionamiento de Carbonell y Hojiblanca".

Segun estas fuentes, los datos de AC Nielsen "demuestran que nuestro modelo de valorizar el aceite
de oliva funciona, y no hace falta tirar por tierra los precios, sino todo lo contrario, dar un producto de
calidad y cobrar por esa calidad".

Reduccién de capital

De forma paralela, el consejo de administracion de Deoleo propondra a la junta de accionistas de la
compafiia, que se celebra el proximo 3 de junio, una reduccién de capital de 126,4 millones de euros
para reequilibrar su patrimonio y evitar su causa de disolucion. Tras esta operacion, que sitla el capital
social de la compaiiia en 24 millones de euros, Deoleo se quedara con una liquidez positiva de mas
de 74 millones de euros.

El gigante espafol del aceite, que estd buscando un nuevo consejero delegado, se vio obligado a
realizar durante el segundo semestre del Gltimo afio un deterioro del valor de sus activos, fondo de
comercio e intangibles, debido a la negativa evolucion de sus operaciones en ltalia y Estados Unidos,
por un importe de 201 millones de euros.

Como consecuencia de ello, la empresa ha registrado unas pérdidas de 291 millones de euros, frente
a los 18,3 millones de resultado negativo del ejercicio anterior.
https://www.eleconomista.es/distribucion/noticias/9819323/04/19/Deoleo-refuerza-su-liderazgo-en-
Espana-ante-la-fuerte-caida-de-la-marca-blanca.html
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Cae un grupo criminal en Coérdoba especializado en el robo de

aceituna ecologica

1 La Guardia Civil detiene a cinco personas por hurto, falsificacion, estafa y dafo patrimonial

T Vendian el fruto robado en una almazara de la comarca del Guadajoz
Cinco personas detenidas por el robo de al menos 180.000 kilos de aceituna ecoldgica es el
resultado de la denominada operacién Ecoliva 40, que ha sido desarrollada por los equipos Roca de
la Guardia Civil con base en Montilla y Cérdoba. A los arrestados se les atribuyen presuntos delitos
de hurto de aceituna, estafa, falsificacion de documento mercantil, pertenencia a grupo criminal y dafio
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patrimonial por lucro cesante. Las investigaciones arrancaron a principios del mes de diciembre de
2018.
Los agentes tuvieron conocimiento de que en una finca de la campifia cordobesa el encargado de
la recogida de la aceituna, junto a varias personas pertenecientes a la misma unidad familiar y
eerciendo un ANnabuso de confianza depositada por
jornada laboral para sustraer fruto en dicha finca y posteriormente venderlo en un punto de compra
distinto al concertado por la empresaria.

T Los robos en el campo cordobés disminuyen un 28% en el ultimo afio
El avance de la investigacion permitié averiguar que se tratabadeungr upo cr i mi nal A p
e st r uct,ucuyasdiotégrantes tenian diferentes funciones. Asi, entre ellos coordinaban la
ocultacién, el traslado y la posterior venta de la aceituna sustraida.
Durante el desarrollo de la investigacion, las patrullas pudieron comprobar que el encargado de la
organizacion estaba contratado para la recogida de aceituna de tipo ecolégica en otra finca de la
comarca de Los Pedroches, fruto que era entregado a una almazara del Guadajoz-Campifia Este,
en la otra punta de la provincia.
Seg¥n ha concretado | a ecOgafioaa pEpiatdariad,, fAlme de mint €9
manuscritos no mecanizados con la finalidad de falsear la cantidad real. Las pesquisas han permitido
averiguar que en la citada almazara llegé a vender una cantidad aproximada de 180.000 kilogramos
de aceituna supuestamente ecoldgica, de la cual 90.000 kilogramos habia sido sustraida en la
campifia procedente de olivar convencional;otros 90.000 kilogramos son de procedencia desconocida.
En el transcurso de la investigacidén se ha procedido a la detencion de cuatro personas integrantes
todos ellos de la misma unidad familiar; también se ha arrestado al responsable del punto de
compra, que supuestamente era la persona que facilitaba y permitia la entrega ilicita de las aceitunas.
Seg%un ha explicado | a Comandanci a, Asin su col
vol umen tan alto de aceitunas convencional es hac
El Instituto Armado ha dado por esclarecido un delito continuado de hurto de aceitunas, dos delitos de
estafa, un delito de falsificacion de documento mercantil y otro de dafio patrimonial por lucro cesante
como consecuencia del incumplimiento de contrato. El operativo ha sido desarrollado por los equipos
Roca de la Comandancia de la Guardia Civil de Cérdoba, dedicados a la investigacion de este tipo de
infracciones penales.
https://www.eldiadecordoba.es/provincia/cae-grupo-criminal-robo-aceituna-
ecologica 0 _1345665787.html

El aceite de oliva virgen extra de Italia duplica en precio al

espafol

El aceite de oliva virgen extra italiano duplica en precio al espafiol. Asi se desprende de los datos
ofrecidos por ISMEA (organismo dependiente del Gobierno italiano) en los que se refleja que el aceite
de oliva virgen extra de Italia se vendio del 1 al 7 de abril a 5.49 euros por kilo, mientras que el espafiol
a 2.67. El segundo aceite virgen extra mas caro fue el griego, a 2.88 euros por kilo, mientras que el
tunecino fue el que se vendié mas barato, a 2.58.

En la categoria de virgen, el italiano salié al mercado a 3.52 euros y el espafiol a 2.01

En el caso del lampante, el que cotizé mas caro fue el espafiol, a 1.97 euros por kilo, mientras que el
tunecino fue el segundo, a 1.79 euros. El lampante italiano sali6 al mercado a 1.71 euros y el griego a
1.67
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INTERNACIONAL: Semana del 01 de ABRIL de 2019 al 07 de ABRIL de 2019 (*)

Calidad Espafa Grecia
Virgen g T
Extra 2.67 (-5,7%) 2.88 (-6,2%)
Virgen 2.01 (-16,3%) 2 (-6,1%)
Lampante 1.97 (-12,4%) 1.67 (-25,8%)

Italia Tdnez

5.49 (-2,5%) 2.58 (-5,5%)

3.52 (-4,6%)

1.71 (-10,9%) 1.79 (-13,9%)

https://www.asajajaen.com/actualidad/el-aceite-de-oliva-virgen-extra-de-italia-duplica-en-precio-al-

espanol

Jaén ha producido menos aceite de lo esperado en esta ultima
campana

Espafia ha producido su segunda campafia récor:
aceite de oliva, con 1.767.000 toneladas y a tan ¢
14.500 toneladas de diferencia de la mayor camp:
de la historia. En Jaén la produccién ha si
finalmente de 663.178 toneladas. Las salidas el
altimo mes fueron de 130.000 tonelade
aproximadamente y quedan por comercializ
1.470.000 toneladas. ASAJAén confia en que e
los proximos meses se increment los datos de
comercializacibn al mercado y apunta a que
climatologia y el hecho de que en el resto del mur
haya méas o menos aceite tendran un paj
fundamental en la campafia comercializadora.
Espafa ha producido hasta el 31 de marzo de 2
la cantdad de 1.767.000 toneladas de aceite, aper
14.500 menos que la campafa récord de 20034,
en la que se produjeron 1.781.5000 toneladas y t
cifra muy por encima de los aforos oficiales. De €
cantidad, 71.000 toneladas se produjeron en mar
Segunlos datos de la AICA (Agencia de Informac
y Control Alimentario) a los que ha tenido acce
ASAJAlaén, en Jaén se han producido finalmel
663.178 toneladas de aceite, casi 20.000 tonela
menos de lo estipulado en el aforo.
https://www.horajaen.com/2019/04/12/jaerha-
producidemenosaceitede-lo-esperadeen-esta
ultima-campana/
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El fraude del aceite de oliva: 5 maneras de evitarlo

A pesar de que existen organizaciones reguladoras de la calidad del aceite de oliva, persisten
acciones fraudulentas para adulterarlo, a veces propiciadas por las malas cosechas de las aceitunas,

de las cuales se extrae.

El primer prensado de la cosecha de aceitunas produce el mejor aceite.

El verdadero aceite de oliva virgen extra procede exclusivamente del primer prensado de la cosecha

de la aceituna y no contiene aditivos.

nSabes, cuando | o ves al|l? [ en |,tded Gup Campaeaike, ure s t
productor italo-estadounidense. i No s e par ece a n amues, yqabecontoaadague V i
hayas pr ob asdgoré @ cohoeeslar ¢el aceite de oliva, segiin CBS News.

Por otro lado, para Susana Romera, directora técnica de la Escuela Superior del Aceite de Oliva
(ESAO), en Espairia, estas cinco recomendaciones pueden ser Utiles para evitar el fraude del aceite de
oliva, de acuerdo con BBC.

Un olivo, arbol que produce las aceitunas.

Observaelnombreic ompuest o0

Una buena referencia para un aceite aut ®nirgenoo oe
fextrab, as?2 se identifica un aceite de superior ca
contrario muy posiblemente se trate de una mezcla.

La fecha de la cosecha

Si se especifica la fecha de la cosecha de las aceitunas se tiene un buen indicador de la seriedad de

la empresa productora.

Es preferible el aceite de | a fecha m8s r e20l &0t
lo que hace esperar que sea de frutas frescas.
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Conviene buscar en la etiqueta una referencia al tipo de aceitunas utilizadas para extraer el producto
contenido en la botella.

Las opciones son monovarietal (de una sola variedad) o blend, es decir proveniente de diversas
variedades. En ambos casos esta bien, de otra forma es probable que contenga otro tipo de aceites,
lo que no es deseable.

El precio

El costo de producir el aceite virgen o extra tiene un nivel razonable, por lo que es de desconfiar de
precios demasiado bajos.

El aroma

Si bien para percibirlo es preciso destapar la botella, el aroma debe ser un agradable olor evocador
de la naturaleza, quizas a fruta, a hierba, a césped, a flores, etc. pero en ninglin caso extrafio o
desagradable.

Adicionalmente, el envase oscuro permite que se conserve mejor y la indicacion del grado de acidez
es de ayuda dado que a menor acidez mejor calidad; la 6ptima suele estar por debajo de los 0.8
grados.

Formas de falsificarlo

La forma mas comun de falsificarlo es mezclar el aceite extra virgen con aceites de oliva de menor
calidad procedentes del norte de Africa y del Mediterraneo.

En casos extremos puede ser simplemente aceite degirasolal que @ se
aflade clorofilay betacaroteno para que tenga aspecto y aroma similar al auténtico.

AElI fraude del aceite de ol,i vai da d0adadiadencialaersa esi
gue la cadena de suministro de alimentos es tan vasta, tan global y tan lucrativa que es facil para los
malos introducir aceites de oliva adulterados o mezclarlos con aceites de oliva de menor calidad con
aceite de ol i comentédal expeato de acuegde coo CBS News.
http://bles.com/salud/noticias-fraude-aceite-oliva-5-maneras-evitarlo.htmi
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