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Premios Sabor Granada a los mejores Aceites de la 
Campaña 20 18/2019 

PREMIO ALMAZARA/DIRECCIÓN  MARCA 
COMERCIAL  
VARIEDAD  
 

PRODUCCIÓN 
CONVENCIONAL  

FRUTADOS VERDES 
INTESOS 
 

ALMAZARA LAS MERCEDES - 
VENCHIPA  
 

O-MED 
 

FRUTADOS VERDES 
MEDIOS 

SAN FRANCISCO DE ASÍS 
(MONTEFRÍO) 
 

CHORREAO 
 

FRUTADOS 
MADUROS 

SAN SEBASTIÁN DE ALFACAR 
SCA. 
 

ALBOJAIRO 
SELECTO 
 

PRODUCCIÓN 
INTEGRADA 
 

ALMAZARA QUARYAT DILAR 
(INDIVEGILS.L.)  
 

QUARYAT 
 

PRODUCCIÓN 
ECOLÓGICA 
 

VALLÉS OPERÉ S.L.  
 

ECOVALLÉS  
 

PREMIO 
PACKANGING  
 

ROLDÁN OLIVA 1895, S.L.  
 

MOLINO DE LA 
CALZADA  

PREMIO HONORÍFICO D. JOSÉ VELASCO VALVERDE  
PRESIDENTE SOC.COP. AND. SAN ISIDRO DE LOJA 
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La calidad del aceite de oliva controlada desde las almazaras 
Hemos hablado en otras entradas de AceitesMaevaSalud sobre la calidad del aceite de oliva y la 
clasificación del aceite de oliva en las almazaras, que dan las categorías de Virgen Extra, Virgen o 
Lampante. Esta clasificación a través de catas es un tema que preocupa a los gestores de las 
almazaras, ya que determinan un impacto importante en el nivel económico de dichas almazaras. 
Las almazaras almacenan el aceite de oliva en depósitos de gran volumen, cada depósito con un 
aceite de una de las categorías anteriormente mencionadas. Si en la almazara envian por error un lote 
de aceite recién obtenido de una calidad inferior a uno que contenga virgen extra todo el depósito 
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pierde parte de su valor. Incluso puede darse el caso de que un depósito se contamine por completo 
con algún componente existente en alguna de las cisternas depositadas en el mismo, generando 
pérdidas de consideración. 
 
El proceso productivo del aceite de oliva en las almazaras determina que son necesarios sistemas 
analíticos automatizados que aporten información en tiempo real para una correcta clasificación del 
producto, y además así se mantengan sus propiedades sin ser un peligro para la salud pública. Con 
estos controles automatizados se conseguiría una trazabilidad constante del aceite almacenado. 
 
Una nueva tecnología para controlar la calidad del aceite de oliva 
Las técnicas de espectroscopía óptica (Espectroscopía Vis/NIR) a día de hoy ofrecen una opción 
viable que permite medir la huella espectral completa,desde el ultravioleta hasta el infrarrojo, algo que 
se puede utilizar para tomar medidas en el aceite de oliva y determinar su calidad. 
 
De manera inmediata determina los principales atributos del aceite, pudiendo ser más fiable que una 
cata, donde el catador puede ser influenciable por elementos externos al producto. 
 
En AINIA han ideado un sistema basado en estas técnicas de espectroscopía óptica, bajo la dirección 
del investigador José Antonio Cayuela, del Instituto de la Grasa del CSIC, en AINIA trabajan en el 
desarrollo de técnicas rápidas, no destructivas, multiparamétricas y mediambientalmente amigables 
para la caracterización de la calidad del aceite de oliva dentro de las mismas almazaras. 
 
En la investigación dirigida por José Antonio se están centrando en la evaluación de indicadores de 
calidad en el aceite de oliva, tanto generales, como pueden ser la acidez total o el índice de peróxidos, 
como minoritarios como los polifenoles, las ceras o los esteroles entre otrosé 
 
Todo esto acompañado de su propio sistema automatizado de medidas y modelos de calibración. 
Con un sistema automatizado de detección de estos parámetros químicos meditante técnicas de 
espectroscopía VIS/NIR se solventarían un importante número de problemas actuales en las 
almazaras.  
 
Un proyecto vivo de control de la calidad 
Con esta tecnología se puede trabajar también en los laboratorios de aceite de oliva que operan en 
diferentes fases de toda la cadena de valor, desde la propia almazara hasta el control de calidad en la 
distribución antes de llegar a manos del consumidor final. 
 
Toda esta investigación se enmarca en el proyecto Recupera2020, un proyecto en el que colaboran 
el Consejo Superior de Investigaciones Científicas y empresas privadas que persiguen impulsar el 
sector agrario, certificando unos cánones de calidad fiables. 
 
Son en total casi 40 grupos de investigación pertenecientes a nueve centros del CSIC ubicados en 
Andalucía.  AINIA participa, como centro contratado, en el hito 4: nuevos métodos de monitorización 
y trazabilidad de la cadena agroalimentaria. 
https://aceitesmaevasalud.com/la-calidad-del-aceite-de-oliva-controlada/  
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La estabilidad se impone en los precios en origen del aceite de 
oliva 
Comentario de los mercados agrícolas del 8 al 14 de abril de 2019 
Los precios en origen del aceite de oliva se mantuvieron bastante estables a lo largo de la semana y 
tampoco se esperan cambios de cara a la próxima, ya que los días festivos de Semana Semana 
recortarán la actividad en el mercado, según fuentes de Oleoestepa. 
Estas mismas fuentes indican que las cotizaciones repitieron en virgen donde se cerraron operaciones 
a 2.200 euros y en lampante a 2.000 euros por tonelada. Mientras que el aceite extra baja hasta los 
2.600 euros frente a los 2.700 euros por tonelada de la semana anterior. 
En la mesa de precios de la Lonja de Extremadura celebrada el pasado viernes 12 de abril todas las 
cotizaciones repitieron: el virgen cerró entre 2.350 y 2.600 euros por tonelada, el virgen entre 2.100 y 
2.200 euros, y el lampante entre 1.900 y 2.000 euros por tonelada. 
Por su parte, el sistema de información de precios en origen del aceite de oliva, Poolred, de la 
Fundación del Olivar recogió ligeras bajadas en todas las calidades para la semana que va del 6 al 12 
de abril. En extra se fijó un precio medio de 2.338 euros por tonelada frente a los 2.378 de la semana 
anterior, en virgen a 2.095 euros (frente a los 2.123 euros de la semana anterior)  y en lampante a 
1.882 euros por tonelada (1.945 euros, la anterior). 
El USDA revisa a la baja la producción mundial de aceite de oliva 
El Departamento de Agricultura de Estados Unidos (USDA) estima una producción mundial de 
aceite de oliva para la campaña 2018/19 de 3,09 millones de toneladas, lo que supone un 5,21% 
menos que en la campaña anterior cuando se alcanzaron los 3,26 millones. 
En la Unión Europea, estima una producción de 2,24 millones de toneladas de aceite de oliva para la 
campaña 2018/19, una cifra similar a la campaña 2017/18, cuando se situó en 2,20 millones de 
toneladas. 
Respecto a otras áreas geográficas -fuera de la UE-, el USDA estima alrededor de 220.000 toneladas 
de aceite de oliva para Turquía, 5.000 toneladas para China, 16.000 toneladas para EEUU y 605.000 
toneladas para el resto de países productores. 
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El USDA prevé una producción mundial de todos los aceites vegetales comestibles de 203,94 millones 
de toneladas, lo que supone un aumento frente a las 198,24 millones de la anterior campaña. 
Este ránking está liderado, a gran distancia del resto, por el aceite de palma, cuya producción llegará 
hasta los 73,48 millones de toneladas en la campaña 2018/19, de acuerdo con la estimación del USDA. 
Le siguen el aceite de soja (56,97 millones de toneladas); de colza (28,03 millones) y de girasol (19,45 
millones de toneladas). 
https://www.agropopular.com/aceite-estabilidad-precios-14042019/  
 

UPA Andalucía transmite tranquilidad ante un contexto 
internacional que debe favorecer a los productores de aceite de 
oliva 
Para UPA Andalucía, el mercado del aceite de oliva sigue siendo un desastre. Una campaña 
más, industria y distribución quedarán marcadas para la historia como las grandes especuladoras 
y beneficiadas, a costa de la labor que llevan a cabo los olivareros en el sector primario. ñEllos nunca 
pierdenò, aseguran desde la organizaci·n agraria. 
Los productores, el eslabón más débil de la cadena, sufren ya descensos en precios del 35%, 
mientras que en los lineales el precio del aceite de oliva permanece prácticamente en el mismo nivel 
que el año pasado. Y no solo eso, sino que juegan con alimentar el rumor de futuras bajadas de precios 
y con la influencia que puedan tener las actuales precipitaciones, lo que provoca que los agricultores 
pidan ser liquidados a los precios actuales, pues ñm§s vale p§jaro en manoéò 
Para UPA está claro que el mercado del aceite de oliva no funciona en detrimento siempre de 
los mismos, y precisa de la urgente aplicación de medidas a través de la mediación de las 
administraciones públicas. Estas medidas para conseguir una estabilidad real en el mercado son 
para UPA Andalucía, entre otras: la extensión de norma de la Interprofesional que permita la 
autorregulación del mercado; que en la nueva PAC queden perfectamente actualizados los precios de 
desencadenamiento del almacenamiento privado; y que la Ley de la Cadena funcione y cumpla con 
su cometido, que no es otro que evitar los desequilibrios entre los actores pues, ciertamente, su 
arbitraje deja mucho que desear en la actualidad. 
Según datos del mercado del mes de marzo, extraídos del último informe emitido por la AICA, UPA 
Andalucía ha hecho su balance de la evolución de la campaña de aceite de oliva. Según estos 
datos, el aceite producido en Andalucía ha alcanzado un acumulado de 1.443.000 toneladas y 
donde en este último mes se han producido en nuestra región 65.000 toneladas. En total, 
en España se llevan producidas 1.766.000 toneladas con una producción en el último mes de 71.300 
toneladas. 
Con unas estimaciones por parte de UPA Andalucía de importaciones que serán, un mes más, 
bajísimas por la mayor producción, la organización ha puesto el acento nuevamente en el buen dato 
de salidas de aceite al mercado en el mes de marzo, tanto de exportaciones como al mercado 
interior aparente, las cuales han alcanzado la cifra de 128.000 toneladas. 
Un mes más, las salidas de aceite al mercado están por encima de 120.000 y se puede apreciar 
cómo, por primera vez en esta campaña, el aceite vendido supera en cifras del aceite que entra, 
con lo que se empieza a reducir a gran ritmo el aceite almacenado en bodegas. 
Con estos datos de entradas y salidas de aceite de oliva, las existencias totales a 31 de marzo se 
sitúan en las 1.469.000 toneladas repartidas entre 1.106.500 t en almazaras, 273.100 t en 
envasadores y refinerías, y 89.500  t en el Patrimonio Comunal Olivarero. 
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Desde UPA, aseguran que ñhay mucho aceite por vender, pero tambi®n hay mucha necesidad de 
comprar por parte del exterior y no es el momento de ponerse nerviosos y continuar con la bajada de 
precios en origenò. Como ya augur· UPA Andaluc²a, la fuerte demanda mundial de nuestros aceites, 
el aumento del consumo interno, unido a la menor producción de los países del arco mediterráneo que 
se verán con la necesidad de acudir a nuestro país a cubrir sus necesidades, continuarán marcando 
r®cords de salidas. Por tanto, UPA Andaluc²a arguye que ñla industria y distribuci·n deben ser 
responsables, y los agricultores cautelosos en la toma de decisiones, ya que una nueva bajada en las 
cotizaciones, adem§s de incoherente, no ser²a para nada recomendableò. 
Finalmente, UPA Andalucía ha querido transmitir también tranquilidad a los olivareros y que no se 
precipiten, ya que a medida que pasan los meses, el contexto internacional debe favorecer sin 
lugar a dudas los intereses de productores y cooperativas españolas al agotarse las existencias 
en otros países. La realidad de la campaña, por encima de los rumores y en la que algunos pretenden 
hacer su agosto, es que dura doce meses y las cotizaciones en origen deben recuperarse 
progresivamente en el actual contexto de mercado global, ya que con total seguridad todo el aceite 
será vendido. 
https://www.agronewscastillayleon.com/upa-andalucia-transmite-tranquilidad-ante-un-contexto-
internacional-que-debe-favorecer-los  
 
 

 
 

El ministro Luis Planas prevé que los precios del aceite de oliva 
cambien de tendencia 
En España, la producción se ha incrementado y se situará en torno a las 1.740.000 toneladas 
La producción mundial se ha reducido en un 5%, por lo que el aceite de oliva español será clave para 
el aprovisionamiento de otros países 
El ministro de Agricultura, Pesca y Alimentación, Luis Planas, considera que se va a producir un 
cambio de tendencia en el precio del aceite de oliva que sigue en cifras bajas. 
Durante la celebración del Consejo Consultivo de Política Agrícola, el ministro ha recordado que el 
ministro ha recordado que la producción mundial se ha reducido en un 5%, por lo que el aceite de 
oliva español será clave para el aprovisionamiento de otros países. Este factor, unido a la solidez del 
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consumo, ha manifestado Planas, hace pensar que se den las condiciones para un cambio de 
tendencia en el precio. 
En España, la producción se ha incrementado y se situará en torno a las 1.740.000 toneladas, con un 
descenso de precios por debajo de las últimas campañas. 
Para apoyar a este sector, el ministro ha señalado que se está en contacto permanente con la 
Comisión para vigilar la evolución del mercado. También ha insistido en la importancia de medidas de 
autorregulación. En esta línea ha explicado que se ha solicitado a la Interprofesional del aceite de oliva 
la elaboración de una propuesta que se pueda transmitir a la Comisión Europea. 
También ha insistido en la importancia de medidas de autorregulación,   señalando a este respecto 
que se está trabajando en una norma de reconocimiento de las Organizaciones de productores, donde 
se incluirá el sector de aceite de oliva como un mecanismo suplementario de regulación y ha afirmado 
que solicitara la actualización de los umbrales de 1998. 
Por otra parte, en cuanto a la situación del mercado de la aceituna de mesa, condicionada por los 
aranceles adicionales impuestos por Estado Unidos, el ministro ha recordado que, desde el pasado 
verano, se viene trasladando a la Comisión la preocupación por la marcha de este sector y la solicitud 
de medidas. 
Asimismo, el ministro ha avanzado que en la próxima reunión del Consejo solicitará que se debata 
sobre la situación de los mercados de aceite de oliva, aceituna de mesa, azúcar y cítricos 
https://www.eldiario.es/clm/agroalimentaria/ministro-Luis-Planas-precios-
tendencia_0_887861658.html  

 
Deoleo tiene ya un nuevo Consejero Delegado  
Cuenta con más de 25 años de experiencia en el sector de gran consumo  
Olimerca.- Un nuevo Consejero Delegado llega hoy a Deoleo, tras la salida de Miguel Ibarrola el 
pasado 23 de marzo, alegando motivos de salud. Así, el Consejo de Administración de Deoleo, en la 
sesión celebrada hoy, ha designado presidente del Consejo y Consejero Delegado, a Ignacio Silva 
Alcalde,  según ha informado a la Comisión Nacional del Mercado de Valores (CNMV). 
Ignacio Silva, fue consejero delegado de Schweppes Suntory en España, hasta diciembre de 2018, y 
fue responsable del negocio de la multinacional de refrescos japonesa Suntory Schweppes, en el sur 
de Europa. 
La trayectoria profesional de Silva ha sido determinante para que el Consejo de Administración de 
Deoleo haya valorado a Silva para que tome las riendas de la sociedad en unos momentos tan críticos. 
De hecho cuenta con más de 25 años de experiencias en mercados de gran consumo y ostentó la 
vicepresidencia de la FIAB el pasado año 2018. 
Opinión de Olimerca 
Más cambios ya casi es imposible: a Presidente por año. Desde Junio 2014 hasta Abril 2018 solo han 
transcurrido cinco años. Este es el tiempo que Deoleo lleva bajo el control del Grupo de Capital Riesgo 
CVC. 
Cualificados profesionales, que demostraron en otras empresas su valía, no fueron capaces o no les 
dejaron, organizar la estructura adecuadamente a un negocio aceitero y poner en orden la desastrosa 
gestión que la sociedad vivía, haciendo cada día más insostenible la situación cómo venimos 
publicando. 
 
¶ José María Vilas (ex Unilever) 
¶ - Rosalía Portela (ex Procter, Repsol, Telefonica, Zena...) 
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¶ - Manuel Arroyo (larga trayectoria en Coca Cola) 
¶ - Pierluigi Tossato (experiencia en aguas minerales...) 
¶ - Miguel Ibarrola ( ex Navidul, Campofrio....)  
¶  Además de renombrados consejeros y otros directivos.  A esta larguísima lista cubierta en tan 

solo 5 años, se incorpora ahora IGNACIO SILVA ( 7 años en Schweppes, hasta Diciembte 
2018) 

https://www.olimerca.com/noticiadet/deoleo-tiene-ya-un-nuevo-consejero-
delegado/f1219befcd19dae2fb540bb2ad3866f7  

Deoleo refuerza su liderazgo en España ante la fuerte caída de 
la marca blanca 
¶ La dueña de Koipe y Carbonell alcanza el 13,2% del mercado en valor 

Deoleo refuerza su liderazgo en el mercado español, ante la fuerte caída de la marca blanca. A pesar 
de la crisis financiera que atraviesa, el gigante aceitero ha conseguido reforzar sus participación en el 
mercado, tanto en volumen como en valor, con una tendencia al alza constante en los últimos años. 
Según los datos de la consultora AC Nielsen, la dueña de Koipe y Carbonell tenía una participación al 
cierre del pasado febrero del 13,2% en valor, lo que supone un punto porcentual más que en el mismo 
mes de 2018. 
 

 
 
Hojiblanca apenas llega por ejemplo al 3% y Koipe tiene el 0,6%, en términos tanto de volumen como 
de valor. Por categorías, y según siempre los datos de Nielsen, Deoleo gana de forma significativa 
tanto en volumen como en valor y, en cambio, mantiene estable su cuota en virgen extra. Fuentes 

Aunque en volumen la cuota se elevó algo menos, una décima, 

hasta el 11,2%, Deoleo iguala prácticamente la participación 

que tienen juntos Acesur (Coosur y La Española) y La Masía. Con 

el resto de las grandes enseñas prácticamente estancadas en el 

último año, la gran perdedora en la batalla por el mercado está 

siendo la marca blanca.  

Las enseñas de la distribución redujeron el año pasado su 

participación en volumen en un total de cuatro puntos 

porcentuales, pasando de controlar el 61,4% del mercado a tan 

solo el 57,4%.  

La distribución cae 

Y peor aún es lo que ha ocurrido en términos de valor, porque 

en este caso su cuota se ha desplomado 5,3 puntos. Si en 

febrero de 2018 las marcas blancas tenían el 58,9% de cuota, 

un año después se han quedado con solo un 53,6%. La caída es 

mayor en valor debido a la guerra de precios desatada a lo largo 

del último año y a las fuertes promociones y ofertas que han 

tenido que llevar a cabo para intentar mantener las ventas. 

Por marcas, Carbonell mantiene un liderazgo absoluto, con una 

cuota del 8,1% en volumen y del 9,6% en valor, muy por delante 

del resto de las marcas del grupo Deoleo. 
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próximas a Deoleo explican que el hecho de que la compañía esté ganando cuota de mercado de 
forma progresiva responde a "la estrategia de aportar valor a través de la innovación y la inversión en 
las marcas líderes, así como al resposicionamiento de Carbonell y Hojiblanca".  
Según estas fuentes, los datos de AC Nielsen "demuestran que nuestro modelo de valorizar el aceite 
de oliva funciona, y no hace falta tirar por tierra los precios, sino todo lo contrario, dar un producto de 
calidad y cobrar por esa calidad". 
Reducción de capital 
De forma paralela, el consejo de administración de Deoleo propondrá a la junta de accionistas de la 
compañía, que se celebra el próximo 3 de junio, una reducción de capital de 126,4 millones de euros 
para reequilibrar su patrimonio y evitar su causa de disolución. Tras esta operación, que sitúa el capital 
social de la compañía en 24 millones de euros, Deoleo se quedará con una liquidez positiva de más 
de 74 millones de euros. 
El gigante español del aceite, que está buscando un nuevo consejero delegado, se vio obligado a 
realizar durante el segundo semestre del último año un deterioro del valor de sus activos, fondo de 
comercio e intangibles, debido a la negativa evolución de sus operaciones en Italia y Estados Unidos, 
por un importe de 201 millones de euros.  
Como consecuencia de ello, la empresa ha registrado unas pérdidas de 291 millones de euros, frente 
a los 18,3 millones de resultado negativo del ejercicio anterior. 
https://www.eleconomista.es/distribucion/noticias/9819323/04/19/Deoleo-refuerza-su-liderazgo-en-
Espana-ante-la-fuerte-caida-de-la-marca-blanca.html  
 
 

 
 

Cae un grupo criminal en Córdoba especializado en el robo de 
aceituna ecológica 
¶ La Guardia Civil detiene a cinco personas por hurto, falsificación, estafa y daño patrimonial 
¶ Vendían el fruto robado en una almazara de la comarca del Guadajoz 

Cinco personas detenidas por el robo de al menos 180.000 kilos de aceituna ecológica es el 
resultado de la denominada operación Ecoliva 40, que ha sido desarrollada por los equipos Roca de 
la Guardia Civil con base en Montilla y Córdoba. A los arrestados se les atribuyen presuntos delitos 
de hurto de aceituna, estafa, falsificación de documento mercantil, pertenencia a grupo criminal y daño 
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patrimonial por lucro cesante. Las investigaciones arrancaron a principios del mes de diciembre de 
2018. 
Los agentes tuvieron conocimiento de que en una finca de la campiña cordobesa el encargado de 
la recogida de la aceituna, junto a varias personas pertenecientes a la misma unidad familiar y 
ejerciendo un ñabuso de confianza depositada por la propietariaò, aprovechaban la finalizaci·n de la 
jornada laboral para sustraer fruto en dicha finca y posteriormente venderlo en un punto de compra 
distinto al concertado por la empresaria. 
¶ Los robos en el campo cordobés disminuyen un 28% en el último año 

El avance de la investigación permitió averiguar que se trataba de un grupo criminal ñperfectamente 
estructuradoò, cuyos integrantes tenían diferentes funciones. Así, entre ellos coordinaban la 
ocultación, el traslado y la posterior venta de la aceituna sustraída. 
Durante el desarrollo de la investigación, las patrullas pudieron comprobar que el encargado de la 
organización estaba contratado para la recogida de aceituna de tipo ecológica en otra finca de la 
comarca de Los Pedroches, fruto que era entregado a una almazara del Guadajoz-Campiña Este, 
en la otra punta de la provincia. 
Seg¼n ha concretado la Comandancia, ñmediante engaño al propietarioò, le entregaba vales 
manuscritos no mecanizados con la finalidad de falsear la cantidad real. Las pesquisas han permitido 
averiguar que en la citada almazara llegó a vender una cantidad aproximada de 180.000 kilogramos 
de aceituna supuestamente ecológica, de la cual 90.000 kilogramos había sido sustraída en la 
campiña procedente de olivar convencional;otros 90.000 kilogramos son de procedencia desconocida. 
En el transcurso de la investigación se ha procedido a la detención de cuatro personas integrantes 
todos ellos de la misma unidad familiar; también se ha arrestado al responsable del punto de 
compra, que supuestamente era la persona que facilitaba y permitía la entrega ilícita de las aceitunas. 
Seg¼n ha explicado la Comandancia, ñsin su colaboraci·n habr²a sido imposible la entrega de un 
volumen tan alto de aceitunas convencionales haci®ndolas pasar por ecol·gicasò. 
El Instituto Armado ha dado por esclarecido un delito continuado de hurto de aceitunas, dos delitos de 
estafa, un delito de falsificación de documento mercantil y otro de daño patrimonial por lucro cesante 
como consecuencia del incumplimiento de contrato. El operativo ha sido desarrollado por los equipos 
Roca de la Comandancia de la Guardia Civil de Córdoba, dedicados a la investigación de este tipo de 
infracciones penales. 
https://www.eldiadecordoba.es/provincia/cae-grupo-criminal-robo-aceituna-
ecologica_0_1345665787.html  
 

El aceite de oliva virgen extra de Italia duplica en precio al 
español 
El aceite de oliva virgen extra italiano duplica en precio al español. Así se desprende de los datos 
ofrecidos por ISMEA (organismo dependiente del Gobierno italiano) en los que se refleja que el aceite 
de oliva virgen extra de Italia se vendió del 1 al 7 de abril a 5.49 euros por kilo, mientras que el español 
a 2.67. El segundo aceite virgen extra más caro fue el griego, a 2.88 euros por kilo, mientras que el 
tunecino fue el que se vendió más barato, a 2.58. 
En la categoría de virgen, el italiano salió al mercado a 3.52 euros y el español a 2.01 
En el caso del lampante, el que cotizó más caro fue el español, a 1.97 euros por kilo, mientras que el 
tunecino fue el segundo, a 1.79 euros. El lampante italiano salió al mercado a 1.71 euros y el griego a 
1.67 
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INTERNACIONAL: Semana del 01 de ABRIL de 2019 al 07 de ABRIL de 2019 (*) 

Calidad España Grecia Italia Túnez 

Virgen 
Extra 

2.67 (-5,7%) 2.88 (-6,2%) 5.49 (-2,5%) 2.58 (-5,5%) 

Virgen 2.01 (-16,3%) 2 (-6,1%) 3.52 (-4,6%)  

Lampante 1.97 (-12,4%) 1.67 (-25,8%) 1.71 (-10,9%) 1.79 (-13,9%) 

 https://www.asajajaen.com/actualidad/el-aceite-de-oliva-virgen-extra-de-italia-duplica-en-precio-al-
espanol  
 

Jaén ha producido menos aceite de lo esperado en esta última 
campaña 
 

 
 

España ha producido su segunda campaña récord de 
aceite de oliva, con 1.767.000 toneladas y a tan sólo 
14.500 toneladas de diferencia de la mayor campaña 
de la historia. En Jaén la producción ha sido 
finalmente de 663.178 toneladas. Las salidas en el 
último mes fueron de 130.000 toneladas 
aproximadamente y quedan por comercializar 
1.470.000 toneladas. ASAJA-Jaén confía en que en 
los próximos meses se incrementen los datos de 
comercialización al mercado y apunta a que la 
climatología y el hecho de que en el resto del mundo 
haya más o menos aceite tendrán un papel 
fundamental en la campaña comercializadora. 
España ha producido hasta el 31 de marzo de 2019 
la cantidad de 1.767.000 toneladas de aceite, apenas 
14.500 menos que la campaña récord de 2013-2014, 
en la que se produjeron 1.781.5000 toneladas y una 
cifra muy por encima de los aforos oficiales. De esta 
cantidad, 71.000 toneladas se produjeron en marzo. 
Según los datos de la AICA (Agencia de Información 
y Control Alimentario) a los que ha tenido acceso 
ASAJA-Jaén, en Jaén se han producido finalmente 
663.178 toneladas de aceite, casi 20.000 toneladas 
menos de lo estipulado en el aforo. 
https://www.horajaen.com/2019/04/12/jaen-ha-
producido-menos-aceite-de-lo-esperado-en-esta-
ultima-campana/  
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El fraude del aceite de oliva: 5 maneras de evitarlo 

 
 
A pesar de que existen organizaciones reguladoras de la calidad del aceite de oliva, persisten 
acciones fraudulentas para adulterarlo, a veces propiciadas por las malas cosechas de las aceitunas, 
de las cuales se extrae. 
El primer prensado de la cosecha de aceitunas produce el mejor aceite. 
El verdadero aceite de oliva virgen extra procede exclusivamente del primer prensado de la cosecha 
de la aceituna y no contiene aditivos. 
ñSabes, cuando lo ves all² [en Italia], es este verde casi luminiscenteò, dice Guy Campanile, un 
productor italo-estadounidense. ñNo se parece a nada que hayas visto antes, y sabe como nada que 
hayas probado antesò,aseguró el conocedor del aceite de oliva, según CBS News. 
Por otro lado, para Susana Romera, directora técnica de la Escuela Superior del Aceite de Oliva 
(ESAO), en España, estas cinco recomendaciones pueden ser útiles para evitar el fraude del aceite de 
oliva, de acuerdo con BBC. 
Un olivo, árbol que produce las aceitunas. 
Observa el nombre ñcompuestoò 
Una buena referencia para un aceite aut®ntico es que en la etiqueta se denomine como ñvirgenò o 
ñextraò, as² se identifica un aceite de superior categor²a; el precio ser§ mayor, pero vale la pena, de lo 
contrario muy posiblemente se trate de una mezcla. 
La fecha de la cosecha 
Si se especifica la fecha de la cosecha de las aceitunas se tiene un buen indicador de la seriedad de 
la empresa productora. 
Es preferible el aceite de la fecha m§s reciente posible, por ejemplo, que diga: ñcosecha 2018-2019ò, 
lo que hace esperar que sea de frutas frescas. 
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Conviene buscar en la etiqueta una referencia al tipo de aceitunas utilizadas para extraer el producto 
contenido en la botella. 
Las opciones son monovarietal (de una sola variedad) o blend, es decir proveniente de diversas 
variedades. En ambos casos está bien, de otra forma es probable que contenga otro tipo de aceites, 
lo que no es deseable. 
El precio 
El costo de producir el aceite virgen o extra tiene un nivel razonable, por lo que es de desconfiar de 
precios demasiado bajos. 
El aroma 
Si bien para percibirlo es preciso destapar la botella, el aroma debe ser un agradable olor evocador 
de la naturaleza, quizás a fruta, a hierba, a césped, a flores, etc. pero en ningún caso extraño o 
desagradable. 
Adicionalmente, el envase oscuro permite que se conserve mejor y la indicación del grado de acidez 
es de ayuda dado que a menor acidez mejor calidad; la óptima suele estar por debajo de los 0.8 
grados. 
Formas de falsificarlo 
La forma más común de falsificarlo es mezclar el aceite extra virgen con aceites de oliva de menor 
calidad procedentes del norte de África y del Mediterráneo. 
En casos extremos puede ser simplemente aceite de girasol al que se 
añade  clorofila y betacaroteno para que tenga aspecto y aroma similar al auténtico. 
ñEl fraude del aceite de oliva ha durado casi cuatro mileniosò, dice Campanile. ñLa diferencia ahora es 
que la cadena de suministro de alimentos es tan vasta, tan global y tan lucrativa que es fácil para los 
malos introducir aceites de oliva adulterados o mezclarlos con aceites de oliva de menor calidad con 
aceite de oliva extra virgenò, comentó el experto de acuerdo con CBS News. 
http://bles.com/salud/noticias-fraude-aceite-oliva-5-maneras-evitarlo.html  
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